


เดอะ ฌาร์ม ไดนิ่ง แกลลอรี่
สัมผัสวัฒนธรรมบาบ๋าภูเก็ต ผ่านรสชาติอาหารพารานากัน
สูตรเก่าแก่ในตึกชิโนโปรตุกิสร้อยปีที่อบอวลด้วยบรรยากาศ
ที่จําลองการกินอยู่ของครอบครัวคหบดีดั้งเดิม 
จุดหมายปลายทางของผู้หลงใหลกลิ่นอายอดีตในย่าน
เมืองเก่าภูเก็ต หากกําลังมองหาอาหารท้องถิ่นชนิดถึง
รากเหงา้ เดอะ ฌาร์ม ไดนิ่ง แกลลอรี บนถนนดีบุก
คือ หนึ่งในร้านที่ติดลิสต์ห้ามพลาด
 
ที่นี่เสิร์ฟอาหารภูเก็ตแบบพานารากัน ด้วยคอนเซ็ปต์
Taste of Home นําเสนอเมนูที่นิยมทํากันในครัวเรือน
คนภูเก็ตสมัยก่อน แต่หากินได้ยากในปัจจุบัน จากความ
ตั้งใจของ คุณอานนท์ ภู่เจริญ ผู้สืบทอดสูตรอาหาร
ของครอบครัวกวา่ร้อยปี พร้อมถ่ายทอดวิถีการกินอยู่
แบบวัฒนธรรมบาบ๋า (กลุ่มชาติพันธุ์ลูกผสมไทยจีน) 
ให้ได้สัมผัสกัน ภายในอาคารอนุรักษ์บ้านเลขที่ 93 
อายุนับร้อยปีที่คงความดั้งเดิมเอาไว้

THE CHARM DINING GALLERY 

93 ถ.ดีบุก ต.ตลาดเหนือ 
อ.เมืองภูเก็ต จ.ภูเก็ต

11.00 - 22.00 น. 
(หยุดทุกวันพุธ)

0 7653 0199 

TheCharmDiningGallery

www.thediningcollection.com

ทุกจานปรุงอย่างพิถีพิถัน ด้วยเทคนิคดั้งเดิม คัดสรร
วัตถุดิบคุณภาพในท้องถิ่นภูเก็ต ทั้งพืชผักและอาหาร
ทะเล ที่มีตลอดทั้งปี และตามฤดูกาล กระทั่งเครื่องปรุง
จานเด็ดแนะนํา หมูฮ้องสูตรบ้านเลขที่ 93 ที่ทุกโต๊ะ
ต้องสั่ง เน้นรสเข้มข้น สูตรมันน้อย หมูหมักข้ามวัน 
ก่อนนําไปตุ๋นกว่า 3 ชั่วโมงจนนุ่ม ยํามะพร้าวคั่ว 
หอมกลิ่นมะพร้าวคั่ว เพิ่มรสด้วยสับปะรถภูเก็ต กะปิ 
และกุ้งเสียบ รับประทานคู่ใบชะพลู

อาหารตํารับพารานากันมีเอกลักษณ์เฉพาะตัว ทั้ง
หน้าตาและรสชาติ อย่าง เกี๊ยนทอดภูเก็ต ไส้กรอก 
ไส้หมูสับ ปู เผือก มันแกว และเครื่องพะโล้ ของทาน 
เล่นนิยมช่วงตรุษจีน กุ้งอัสสัม กุ้งซอสมะขามผัด 
จนมันเยิ้มรสเปรี้ยวหวาน ปลาเต้าอิ้ว ปลามงทะเล 
จากประมงพื้นบ้าน ทอดกรอบราดซีอิ๊ว ถึ้งกระดูก 
หมูเต้าหู้ปลาเค็ม ซุปกระดูกหมูใส่ปลาสีเสียดเค็ม 
รสกลมกล่อม แกงปลาตู้มี้ แกงปลาได้รับอิทธิพล
จากปีนัง คล้ายแกงส้ม 

สําหรับนิยามของไดนิ่ง แกเลอรี่ สามารถสัมผัสได้
ผ่านการเสิร์ฟอาหาร ด้วยจานชามกระเบื้องเก่า และ
จําลองการรับประทานอาหารในบ้านคหบดี โดยคงรูป
แบบการจัดผังโต๊ะสมัยอาก๋งเอาไว้ มีโต๊ะยาวตรงกลาง
เรียกว่าโต๊ะปา่น รับรองแขกหรือญาติผู้ใหญ่ รายล้อม
ด้วยโต๊ะของบุตรชาย และบุตรสาวพร้อมแม่นม สร้าง
บรรยากาศเสมือนเป็นแขกคนสําคัญ ที่มาทานข้าวบ้าน
เพื่อนคนภูเก็ต มากกว่าในร้านอาหารทั่วไป

ยาํมะพร้าวคั่ว
แกงตู้มี้




